Przepis

Dodatkowe informacje o przepisie:

Podpraz orzechy piniowe na suchej patelni przez
2 minuty.

Do malaksera przetéz uprazone orzechy, liscie
bazylii, suszone pomidory i czosnek. Siekaj do
uzyskania gestej pasty. Powoli dolewaj oliwe i
miksuj.

Pod koniec dodaj parmezan, dopraw do smaku i
wymieszaj.

Bagietke pokrdj na cienkie kromki.

Posmaruj oliwg za pomoca pedzelka i natrzyj
rozkrojonym zgbkiem czosnku.

Smaz, do uzyskania ztotego koloru.

Gotowe crostini posmaruj obficie serkiem i pesto.

® 70 min 22

Skiadniki
*1 opakowanie Twarogu
Delikatnego Naturalnego
*1 bagietka
2 tyzKi oliwy
2 zgbki czosnku
*Na pesto:
*1 szklanka suszonych pomidoréw
w oliwie
*1 szklanka swiezej bazylii
sgarsc orzechow piniowych
2 zgbki czosnku
Y2 szklanki tartego parmezanu
Y2 szklanki oliwy
*s0l do smaku
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