Pity srédziemnomorskie z Twarogiem Delikathnym

To przepis dla zakochanych w kuchni srddziemnomorskiej...i dla tych, ktérzy cenig sobie szybkie i
zdrowe przekaski!

Przepis
Dodatkowe informacje o przepisie:
© zomv 2
Skiadniki

*1 opakowanie Twarogu

Delikatnego Naturalnego
*4 chlebki pita
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Opx;">Pokréj papryke w stupki, a cebule w piorka.
Dodaj ciecierzyce i wymieszaj wszystko z oliwg i
przyprawami. Wytéz mieszanke na blache i piecz
przez 15 minut w 180 stopniach. Pity

*1 tyzeczka granulowanego
czosnku
Y2 tyzeczki soli

posmarowa¢ Twarogiem Delikatnym, natozyé *72 granatu

upieczone warzywa z ciecierzyca, posypac *lyzka siekanej pietruszki
pestkami granatu i udekorowaé Swiezg

pietruszka.
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