Sktadniki:

1 opakowanie sera Brique de Chévre
2 garscie mieszanki satat

2 garscie rukoli

1 ugotowany burak

4 swieze figi

Sos:

4 tyzKi oliwy

1 tyzka biatego octu winnego
1 tyzka musztardy dijon

1 tyzka miodu

Sol i pieprz

Przepis

Dodatkowe informacje o przepisie:

® 70 min 22

Skiadniki
*1 opakowanie sera Brique de
Chévre
2 garscie mieszanki satat
+2 garscie rukoli
*1 ugotowany burak
*4 Swieze figi
*4 tyzki oliwy
1 tyzka biatego octu winnego
*1 tyzka musztardy dijon
*1 tyzka miodu
*S0l i pieprz
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Sol i pieprz

Przygotowanie

Ser Brique de Chévre, obranego buraka i fige
pokroi€ na réwne plastry. Wszystkie sktadniki
safatki umiesci¢ w misce, pola¢ przygotowanym
sosem i gotowe!
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