Sktadniki:

Spaéd

1i 2 szklanki maki pszennej
6 tyzek cukru

1 z6ttko

100 g zimnego masta

1 ptaska tyzeczka cynamonu

Masa serowa:
1 kg Twarogu Sernikowego Président 4%
200 g puree z dyni

4 jajka

Dodatkowe informacje o przepisie:

(O 20min + 60 min 3% Skiaaniki na

pleczenia fortownice o
Sreadnicy 24 cm

Skiadniki
*1 i V2 szklanki maki pszenne;j
*6 tyzek cukru
*1 z6itko
*100 g zimnego masta
1 ptaska tyzeczka cynamonu
*1 kg Twarogu Sernikowego
Président 4
+200 g puree z dyni
*4 jajka
*1 szklanka cukru
*1 saszetka cukru waniliowego
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4 jajka

1 szklanka cukru

1 saszetka cukru waniliowego
Przygotowanie:

Zimne masto pokréj w kostke, dodaj make, zottko,
cukier, cynamon i tyzke zimnej wody. Szybko
zagnieC ciasto. Kule z ciasta zawin w folie i wtoz
do lodéwki na 30 minut. Po uptywie tego czasu,
rozwatkuj ciasto i wytdz nim forme do tarty, lub
tortownicy zaktadajgc wystajgce brzegi. Nakiuj
gesto spod widelcem i piecz przez 10 minut w
180 stopniach. Wymieszaj mikserem wszystkie
sktadniki masy serowej, az do utworzenia
jednolitej masy. Wylej na ostudzony spdd i piecz
przez 60 min w 160 stopniach.
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