<p style="font-weight: 400;">Herbatniki pokrusz i
wymieszaj z mastem. Tak powstatg mase wytoz
na spod tortownicy i docisnij. Wszystkie sktadniki
na mase serowg wymieszaj do potgczenia. Wylej
mase na przygotowany spod i piecz sernik w 160
stopniach przez 70 minut. Studz przy uchylonych
drzwiczkach. Catkowicie wystudzony sernik
mozesz pokry¢ lukrem ajerkoniakowym.
Wystarczy, ze wymieszasz cukier puder z likierem
i natozysz na ciasto. Dodatkowo, mozesz
udekorowac brzegi bitg Smietang i wiorkami
czekoladowymi.

Dodatkowe informacje o przepisie:
© 720 min 2

Skiadniki
*Masa serowa:
*1 kg Twarogu Sernikowego
+200 g cukru
*4 jajka
*150 ml $mietanki 30% ttuszczu
*150 ml ajerkoniaku
2 tyzki skrobii ziemniaczanej
*Spdd: 250 g herbatnikéw
czekoladowych
*50 g miekkiego masta
*Lukier ajerkoniakowy:
*40 ml ajerkoniaku
*100 g cukru pudru
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