Dodatkowe informacje o przepisie:

@ 90 min 2% Skiaaniki na
blache o Srednicy
26 cm

Sktadniki
1 kg Twarogu Sernikowego 8%
*1,5 szklanki cukru
Masa serowa: *2 lyzki kwasnej $mietany

1 kg twarogu sernikowego 8% *5 jajek
+2 tyzki cukru z wanilig

+200 g herbatnikéw maslanych

2 tyzki kwasnej Smietany Y2 tyzeczki cynamonu
*4 tyZKi roztopionego masta

1,5 szklanki cukru

S jajek «4 kwasne jabtka
2 tyzki cukru z wanilig %2 szklanki miodu
Spaéd

200 g herbatnikow maslanych
Y2 tyzeczki cynamonu

4 tyzki roztopionego masta
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4 kwasne jabtka
2 szklanki miodu
Przygotowanie:

Pokruszone herbatniki wymieszaj z mastem i
cynamonem i powstatg masg wytdz spod blachy.
Twarog Sernikowy Président utrzyj z cukrem,
dodaj jajka, smietane i cukier z wanilig. Mase
serowg wylej na schtodzony w lodéwce spdd.
Piecz w 160 stopniach przez 60-70 minut, studz
przy uchylonych drzwiczkach piekarnika.

Obrane i pokrojone czgstki jabtek gotuj na matym
ogniu w mieszance "z szklanki miodu z 2 szklanki
wody. Gdy jabtka zmiekng, a midd sie zredukuije,
wytoz jabtka na ostudzony sernik.
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