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Dodatkowe informacje o przepisie:
© 770 min 22

Skiadniki
*1kg Twarogu Sernikowego
Président
*1,5 szklanki maki krupczatki
(moze byc tortowa)
*100 g masta

Sktadniki na ciasto kruche:
1,5 szklanki magki krupczatki (moze by¢ tortowa)

100g masta Rgesiic

2 76ltka 1 tyzeczka cukru waniliowego

1 tyzeczka cukru waniliowego *1/4 szklanki cukru

1/4 szklanki cukru *1-2 tyzki kwasnej Smietany 12%
1-2 tyzki kwasnej smietany 12% *1/2 tyzeczki proszku do pieczenia
1/2 tyzeczki proszku do pieczenia 8 jaj

Skfadniki na mase serowa: *Masto 200 g

1kg Twarogu Sernikowego Président *250 g cukru

8 jaj 2 czubate tyzki maki

Masto 200g ziemniaczanej

250 g cukru +1 tyzka maki pszennej

2 czubate tyzki maki ziemniaczanej
1 tyzka maki pszennej

Cukier waniliowy

Skorka pomaranczowa

Mozna dodac rodzynki

*Cukier waniliowy
*Skorka pomaranczowa
*Rodzynki
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Zagnie$¢ ciasto kruche i wiozy¢ do lodéwki na 30
min.

Zo6ttka utrzeé z mastem, cukrem i cukrem
waniliowym, potgczy¢ z serem dodac skorke
pomaranczowg wymieszac. Doda¢ magke
ziemniaczana i pszenng.

Biatka ubi¢ na sztywng piane i delikatnie dodac¢
do masy serowe;.

2/3 ciasta rozwatkowac, bgdz roztozy¢ palcami na
spodzie blachy, naktu¢ widelcem i wstawi¢ do
nagrzanego piekarnika do 200 C, piec 15 min.

Nastepnie wla¢ mase serowg, na wierzchu utozy¢
kratke z wateczkdéw z pozostatej czesci ciasta.

Piec ok. 60-70 min. w temperaturze 180 stopni.
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